Checkliste HygienemaBnahmen

v

Hygienekonzept und ein Reinigungs- und Desinfektionsplan {'l,
anfertigen b =

Hygienekonzept an alle Teilnehmer vorab in geeigneter Weise n:
Ubermitteln (z. B. mit der Einladung)

Registrierung aller Teilnehmer, um eine Kontaktpersonen Ermittlung
im Falle eines nachtraglich identifizierten COVID-19-Falles zu ermdéglichen

Bereithalten eines Kontingents an Mund-Nasen-Bedeckungen

Interaktionspunkte sind mit Spuckschutz auszustatten oder die
Abstandswahrung durch andere MaBnahmen sicherzustellen

Ausreichend Waschgelegenheiten mit Seife, Handdesinfektionsmitte '£3
Einmalhandtiichern und Handcreme zur Verfligung stellen

Die Veranstalter erstellen ein Parkplatzkonzept, um
Menschenansammlungen zu vermeiden

weitestgehend kontaktlose, méglichst digitalisierte Eintrittskontrolle,
um Mensch-zu-Mensch-Kontakte zu vermeiden

Kontaktlose Bezahlungsmaoglichkeiten

Die Gesamtzahl der gleichzeitig auf dem Geléande anwesen&en
Personen ist zu Uberwachen o

Wegfiihrung und Bodenmarkierungen (z.B. EinbahnstraBe
Kennzeichnung von Tiren)

()
Tdren sind soweit mdglich offen zu halten oder mit automatischen
Offnungsmechanismen zu versehen

Die Nutzung von Aufziigen ist zahlenmaBig zu beschranken

Das Catering sollte abgepackt oder fertig portioniert ausgeteilt werden

Es ist auBerdem ein/e kompetente/r Beauftragte/r fiir
Hygienefragen zu bestellen

Die Sicherheitsdienstleister sind lber die spezifischen
Infektionsschutzanforderungen zu unterrichten und anzuweisen, sich
bezlglich evtl. Koordination von InfektionsschutzmaBnahmen
abzustimmen

Der Veranstalter sollte Uber ein Liiftungskonzept zur kontinuierlichen
Bellftung verfigen &

Ausschluss von Gasten mit Symptomen - zusatzliches Konzept zurp N
Umgang mit Erkrankten und Verdachtsfillen wahrend der .
Veranstaltung

T



